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Ilhr Anlass mit Blick auf den Rheinfall

Nathalie Knorr
Erlebnis Rheinfall = Schldssli Worth

event@erlebnis-rheinfall.ch
+4152 54414 Q0

www.erlebnis-rheinfall.ch
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Apéro

Apéro: ab 10 Personen
Unsere Empfehlung: Apéro 5 bis 7 Stiick pro Person, Apéro riche 12 bis 14 Stiick pro Person.

Der Klassiker (2 Stlick pro Person)

Chips & Nssli « Schinkengipfeli « Chaschiiechli 10.50

Der Bodenstandige (3 Stiick pro Person)

Wrap mit Rauchlachs « Bergkase mit Dorrfrucht und Krauterspeck
Gebackene Kichererbsen Praline auf Couscous 11.50

Der Einzigartige (3 Stlick pro Person)

Chips & Nussli + Geraucherte Forelle mit Meerrettich « Ziegenkasemousse
mit Honig und Pistazien « Kalbstatar mit getriffelten Kefen und Crolton 13.50

Der Exklusive (5 Stiick pro Person)

Sbrinzchip « Rindstatar auf Balsamico Linsen « Lachsmousse mit Keta Kaviar
Vichyssoisse mit Schnittlauch « Gebackene Sot Iy laisse (Huhn) auf warmem
Kartoffelsalat 21.00

Der Vielfiltige (8 Stlick pro Peron)

Wrap mit mediterranem Gemiise « Kalbstatar mit getriffelten Kefen und

Crouton + Gebackene Kichererbsen Praline auf Couscous « Rindstatar auf Balsamico
Linsen « Auberginenkaviar Marrakesch « Ziegenkasemousse mit Honig und

Pistazien + Gebackene Sot I'y laisse (Huhn) auf warmem Kartoffelsalat

Gebratene Artischocke mit Kartoffelschaum 35.00

Alle Preise sind in CHF inkl. MWSt. Preisanpassungen bleiben vorbehalten. Preisstand April 2025. Seite 2/8
Fleischherkunft: Schweiz (Lamm, Kalb, Rind und Poulet)



Bankett Menus

Alle Menus servieren wir ab 10 Personen. Bitte beachten Sie, dass in den Preisen kein Nachservice enthalten ist. Auf

Vorbestellung servieren wir lhnen gerne einen Nachservice.

Menul 49.00
Bunte Blattsalate mit Balsamico-Vinaigrette und Kernen 12.00
Kalbshackbraten mit Kartoffelstock und saisonalem Gemiise 32.00
Panna cotta mit roten Beeren 12.00
Menull 59.00
Karotten-Ingwer Suppe mit Haselnlssen 12.00
Pouletbrust Supréme auf Weisswein-Risotto mit saisonalem Gemiise 39.00
Mousse au chocolate Tortchen mit Mango 14.00
Menullll 69.00
Geraucherte Forelle mit Salat von braunen Linsen und Meerrettich 18.00
Kalbsschulterbraten mit Balsamico-Jus, Kartoffelgratin und saisonalem Gemdse 42.00
Passionsfrucht-Schnitte mit Himbeere und Kokosnuss 14.00
Menu IV 98.00
Gebackener Ziegenkase mit saisonalem Gemdsesalat und Honig-Vinaigrette 18.00
Filet vom Zander mit Safran-Fenchelgemuse und Orange 24.00
Gratiniertes Rinds Entrecote mit getrockneten Tomaten, Fregola Sarda und

mediterranem Gemiise 52.00
Franzosische Apfeltarte mit Vanille Glace 15.00
Alle Preise sind in CHF inkl. MWSt. Preisanpassungen bleiben vorbehalten. Preisstand April 2025. Seite 3/8

Fleischherkunft: Schweiz (Lamm, Kalb, Rind und Poulet)



Menu Vegetarisch 55.00

Gebackener Ziegenkase mit saisonalem Gemisesalat und Honig-Vinaigrette 18.00
Mediterranes Risotto mit getrockneten Tomaten, Artischocken und Parmesan 28.00
Franzosische Apfeltarte mit Vanille Glace 15.00
Alle Preise sind in CHF inkl. MWSt. Preisanpassungen bleiben vorbehalten. Preisstand April 2025. Seite 4/8

Fleischherkunft: Schweiz (Lamm, Kalb, Rind und Poulet)



Allgemeine Geschaftsbedingungen

1. Vereinbarung

Basierend auf den Angaben der Kundin erstellt Erlebnis Rheinfall eine detaillierte
Offerte fiir den gewiinschten Anlass. Diese Offerte ist fiir beide Parteien unverbindlich.

Nach moglichen Anpassungen bestatigt Erlebnis Rheinfall den Auftrag in schriftlicher
Form durch eine Auftragsbestatigung. Die Vereinbarung kommt zustande, sobald der
Kunde die Auftragsbestatigung unterzeichnet und an Erlebnis Rheinfall zurticksendet.

Falls Erlebnis Rheinfall Grund zur Annahme hat, dass die Veranstaltung den
reibungslosen Betriebsablauf, die Sicherheit oder den Ruf des Unternehmens gefahrden
kdnnte, ist es berechtigt, die Veranstaltung ohne Entschadigung abzusagen.

Zeitungsanzeigen und sonstige Werbemassnahmen, die auf Veranstaltungen in den
Raumlichkeiten von Erlebnis Rheinfall hinweisen, bedirfen grundsatzlich der vorherigen
schriftlichen Zustimmung. Bei Veréffentlichungen ohne Zustimmung behalt sich Erlebnis
Rheinfall das Recht vor, die Veranstaltung entschadigungslos abzusagen.

2. Detailinformationen

Flr ein unvergessliches Erlebnis am Rheinfall bitten wir Sie, uns spatestens 14 Tage
vor lhrem Anlass detaillierte Informationen zu Menu- und Getrankewahl, Bestuhlung,
zeitlichem Ablauf, Dekoration sowie Fremdtechnik mitzuteilen.

Die finale Teilnehmerzahl bendtigen wir 7 Tage im Voraus, da alle Waren individuell fir
lhren Anlass bestellt und frisch im Erlebnis Rheinfall zubereitet werden. Die gemeldete
Personenanzahl ist verbindlich und wird entsprechend verrechnet. Falls mehr Gaste als
angegeben erscheinen, liegt die Verantwortung beim Veranstalter.

3. Reduzierung der Gastezahl

Bitte teilen Sie uns eine grosse Reduzierung der geplanten Gastezahl frithestmoglich mit.
Bei einer Reduzierung der vereinbarten Gastezahl um 30% oder mehr, werden 7 bis

21 Tage vor dem Anlass CHF 30.00 pro abgemeldeten Gast in Rechnung gestellt. Die
Raume kénnen der neuen Personenzahl angemessen getauscht werden.

4. Anlieferungen und Abholung

Material fur die Anlasse kdnnen, nach Absprache, von Montag bis Sonntag zwischen
09.00 - 11.00 Uhr ohne Bewilligung angeliefert und abgeholt werden.
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5. Preise

Unsere Preise verstehen sich inklusive Service und Mehrwertsteuer (8,1 %). Erlebnis
Rheinfall behalt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, beispielsweise
aufgrund von fehlenden Waren oder stark erhéhten Preisen, seine Dienstleistungen
geringfligig zu andern. Dabei werden die Interessen und Wiinsche der Kunden
berlcksichtigt, und es wird eine gleichwertige Auftragserledigung angeboten.

6. Zapfengeld

Fur selber mitgebrachte Weine, Champagner und Spirituosen verrechnen wir folgendes
Zapfengeld:

Weisswein 75c| Flaschen CHF 35.00

Rotwein 75cl Flaschen CHF 35.00
Magnumflaschen Rot & Weisswein CHF 70.00
Champagner 75c| Flaschen CHF 40.00
Spirituosen 7Qcl Flaschen CHF 80.00

7. Zahlungsbedingungen

Die Rechnung der Veranstaltung ist innert 3@ Tagen nach Rechnungsstellung zu
begleichen.

8. Annullationen

Annullationen sind dem Erlebnis Rheinfall moglichst frihzeitig und schriftlich
mitzuteilen. Sie werden auf der Basis der vereinbarten Gesamtleistung wie folgt in
Rechnung gestellt:

60-40 Tage vor Veranstaltung 25%
39-20 Tage vor Veranstaltung 50%
19-10 Tage vor Veranstaltung 75%
9-0 Tage vor Veranstaltung 100%

Sind keine Leistungen vereinbart, verrechnen wir die vorgehend aufgefiihrten
Prozentzahlen, bei Aperitif auf der Basis von CHF 30.00 pro Person und bei Banketten
auf der Basis von CHF 80.00 pro Person.

Sonderleistungen, die infolge der Absage nutzlos, bzw. schon veranlasst wurden, sind in
jedem Falle zu bezahlen (inklusive der daraus entstandenen Kosten).
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9. Schaden

Der Kunde haftet in jedem Fall fir alle Schaden, die an Raumen, Einrichtungen, Mobiliar
und Umschwung entstehen.

10. Informationspflicht

Der Kunde ist daflir verantwortlich, dass die «Allgemeinen Geschaftsbedingungen»
auch den durch die Kunden zugezogenen Dritten bekannt sind.

11. Anwendbares Recht und Gerichtsstand

Die Vereinbarung untersteht schweizerischem Recht. Gerichtsstand fiir samtliche
Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit der Vereinbarung und der Tatigkeit
des Erlebnis Rheinfall ergeben, ist Zirich (Handelsgericht).
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